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PRESSEINFORMATION

Fur Einsteiger und Profis — der neue Siebtrager BARISTA Grande garantiert stets
héchsten Kaffeegenuss

Salzburg, 27. Juni 2022 — Mit der Einfihrung der BARISTA Grande aus dem Hause
LaCimbali erganzt Kaffee Partner sein Portfolio um einen klassischen Siebtrager fur
die Gastronomie. Unterstutzende, smarte Funktionen versprechen konsequent hohe
Kaffeequalitat und perfekten Milchschaum auch bei ungetlibtem oder wechselndem Personal.

Ein professioneller Barista beherrscht die Kunst der Zubereitung von perfektem Espresso
und Cappuccino aufgrund jahrelanger Erfahrung. Der neue Siebtrédger BARISTA Grande
ermdglicht dies nun auch Einsteigern, denn intelligente Technologie Ubernimmt das diffizile
Austarieren von Mahlgrad, Brihdruck und Wassermenge. Zusatzlich lasst sich die
Brihtemperatur an beiden Brihgruppen individuell einstellen und so perfekt auf Espresso-
oder Café Creme-Bohnen abstimmen.

Und auch die Konigsdisziplin, das Milchaufschaumen, gelingt mihelos. Feinporigen Milch-
schaum per Handaufschdumen zu erhalten, erfordert viel Fingerspitzengefuihl. Der neue
Siebtrager verfiigt deshalb ber eine TurboSteam Milk4-Dampflanze mit Temperatursensor,
mit der auf Knopfdruck drei verschiedene Milchschaumkonsistenzen von fllissig-cremig bis
extra-standfest und heil3e Milch kreiert werden kdnnen.

Der leistungsstarke, patentierte Smart Boiler fasst 10 Liter und garantiert, dass auch bei
intensivem Betrieb konstant Dampf und Wasser in maximaler Menge abgegeben wird.

Die BARISTA Grande wird einzeln oder im Profi-Set mit ein oder zwei Kaffee-Dosiermuhlen,
Tamperstation und Sudschublade angeboten und von einem Rundum-sorglos-Servicepaket
erganzt. Festangestellte Techniker von Kaffee Partner tibernehmen bei der Installation die
optimale Einstellung aller Siebtrager-Parameter, schulen das Personal und fihren
regelmafige Wartungen durch.

Uber Kaffee Partner

Frischer Kaffeegenuss fir den Arbeitsplatz — dieses Versprechen gibt das Unternehmen
Kaffee Partner seit 1973. Das Portfolio reicht vom designpreisgekronten Kaffeevollautomaten
Uber aromatische Kaffeebohnen, Toppings, Tees und Tassen bis hin zu einer
Rundumbetreuung inklusive Vor-Ort-Service durch mehr als 150 fest angestellte
Servicetechniker. Uber 70.000 Biiros, Bistros und Béackerei-Cafés ebenso wie die gehobene
Gastronomie und Hotellerie in Deutschland, Osterreich und der Schweiz setzen bereits auf
das breite Produkt- und Leistungsspektrum von Kaffee Partner.
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